
Portafolio
Nuestro

Soluciones naturales que transforman
cada preparación.



Nuestra
Esencia

12 años de
experiencia

Premio
Interactuar
Famiempresario
2025

+500 clientes
activos

Producción
100% natural

Tecnología IQF
y cadena de frío

Premio
Interactuar
Empleo de Calidad
2025

Cobertura
regional

Transformamos fruta natural en experiencias 
auténticas de frescura y sabor.



Los retos del
Sector

Preparación
lenta

Mermas y 
desperdicio

Sabor 
inconsistente

Costos
elevados

Difícil 
estandarizar

¿Por qué elegir
Saborini?

Producto
estandarizado

Ahorro de
tiempo

Aprovechamiento
óptimo

Abastecimiento
confiable

Acompañamiento
especializado



comerciales
Presentaciones

Porción individual
1 vaso de 10 - 12 oz

(300 - 350 ml)
100 g

Porción estandar
1 vaso de 14 oz

(400 ml)
130 g

Bebidas grandes
1 vaso de 16 oz
(450 - 500 ml)

150 g

Formato para negocios
2 litros

(7 - 8 vasos de 12 oz)
500 g

Materia prima4.000 g

Formato alto volumen
4 litros

(16 - 18 vasos de 12 oz)
1.000 g

Ideal paraPresentación Rendimiento



Tradicionales
Fresa

Piña

Mora

Mango



Tradicionales
Maracuyá Guanábana

GuayabaTomateLulo



Exóticos
Uva

Naranja

Mandarina

Tamarindo



Limonadas

Mango biche HierbabuenaCereza

Natural Coco



Concentrados Funcionales

Fusiones
Mandarina - Fresa Piña - HierbabuenaMaracumango

Batido verde

Frutos amarillos - Frutos rojos



Nuestros
Aliados

segmento
Soluciones
para cada

Horeca

Retail y
distribución

Institucional

La confianza de más de 500 clientes
activos y recurrentes.



Nuestra
Propuesta de valor

Calidad
garantizada

Pulpas elaboradas con fruta seleccionada y procesos controlados. 
Conservan su calidad hasta por 4 meses sin conservantes ni 
saborizantes.

Versatilidad Ideales para HORECA, retail y distribución. Permiten múltiples 
preparaciones con sabor estandarizado y excelente aprovechamiento.

Salud y
bienestar

Conservan el sabor auténtico y las propiedades naturales de la fruta, 
aportando frescura y valor nutricional.

REGISTRO

INVIMA
GARANTÍA DE
CONFIANZA



¿Listo para transformar
tu operación?
Solicita tus muestras y descubre la diferencia 
Amecor Saborini.

1

2

3

Escríbenos
Contáctanos por WhatsApp
o por nuestros canales oficiales.

Cuéntanos tu necesidad
Identificamos el tipo de operación
y las referencias más adecuadas.

Recibe tus muestras
Prueba nuestros productos de
forma fácil, rápida y sin compromiso.

contacto@saborini.com

pulpas_saborini314 801 7757

Cra 48AA # 41-18
Rionegro, Antioquia


